Menus alsh du 15 au 26 juillet 2024

4N -
\E"’E/ viandes de France m issue de I'agriculture biologique @ bleu blanc coeur M ocal @AOP
Jours Entrée Plat Prot. Accompagnement Produit laitier Dessert
lundi
15/07 radis 45 bou!ettes de boeuf qL'unoa (b’IO) m st paulin ananas au sirop
beurre s a la tomate brunoise de légumes
i duj . . . Ao s
16 /07 salade coleslaw po'fs?n u j?ur. printaniére de légumes i camembert patisserie
sauce a I'armoricaine
échi P a8 r L
17 /07 salade de riz <@ ec!\me d? porc \'M:/ = R c?rc.uttes ] yaourt nature F raisin noir %3
alacréeme al'oriental

18/ 07 ] melon bouchée aux fromages poeleeec:’:l:zsasgnarde a2 ] st nectaire compote de pommes
Vendredi
19/07 3 c:;;r:xakte:tse ?.:/ sau:: ::i:r\r/:au pommes pins 3 tome laqueuille glace

chili sin carne
inai ] bri 48 i
22 /07 choux fleur vinaigrette L4t ] feuille de chéne i rie [2] abricots g2
8 (N A S e
23/07 ] pastéque \wﬁ/ R boeuf“ ctes de blettes a I'ail 48] yaourt aux fruits
a la forestiere crozets
24/ 07 i paté de campagne (i dos de colin purée verte @  ossau-iraty poire chocolat
sauce crevette
. 4&
25/07 salad? de conccfmbres (bio) A escalope de poulet m boulgour. ) @ pont I'évéque glace
poivrons et échalotes au thym courgettes braisées
< N alette saucisse / chipolatas ; "
26/07 3] melon Yo/ B pa s/ P &= © Fi tomme noire Fi crépe o
I
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