Menus alsh et scolaire du 26 aolt au 06 septembre 2024

¥, k/ ) . . ) N x* P
.o Yo viandes de France @ bleu blanc cceur issue de I'agriculture biologique "8 local @ AOP
Jours Entrée Plat Prot. Accompagnement Produit laitier Dessert
lundi
26 /08 ceuf dur mayonnaise filet d'églefin e | e | P raisin
v au beurre blanc " courgettes braisées 5 %
27/ 08 melon boulettes de Iégumes gratin dauphinois =T glace
A s M . . —
28 /08 carottes rapées )m»u«/ pates bolognaise <=1 yaourt nature cocktail de fruits
29/ 08 omelos ¢ jambon braisé ae | kouing aman it
o P Yo/ au porto salsifis a la tomate 6 =
30/ 08 salade de perles sauté de boeuf 42| T 45| abricot Q@
au curry e [21:] :
02/09 ETB b_e ttferaves {ME/ esca!ope dF poulet [ st paulin * ﬁ glace
vinaigrette e alacreme :
courgettes crues* < quiche tomate et chévre 4] fromage blanc * @
03/09 . NP o oo
au citron vert batavia (non assaisoné) biscuit
vecres |
. . . _ » a5 | a « &
04/ 08 champignons F sauté de veau m : @ stnectaire* EF F - péche _
ala grecque a la moutarde julienne de légumes = et autres fuits de saison g
m * é q =
05 /09 : Qﬁ; ofn;:;e*s%. sauanée::;Iote poélée celtique a5 | tomme noire * 7 fruits au sirop
ccan s ai @ . S i
06 /09 saucisson a l'ail merguez ® 4 prune

cornichon

S

sous réserve de modifications
* Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles

et autres fruits de saison*




